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Fano 
 
La Moretta fanese 
 

 

 
La Moretta è una bevanda tipica 
fanese: Inventata dai marinai 
fanesi per riscaldarsi durante le 
notti di pesca in altura la Moretta 
è composta da caffè più alcuni 
liquori ed  è un corroborante fine 
pasto sostitutivo del caffè.  

 
 

Vini 
 
Bianchello del 
Metauro Doc. 

 

Vino tipico della provincia di 
Pesaro. E’ un vino Doc la cui 
produzione si sviluppa lungo il 
corso del fiume Metauro. 
E’ un vino bianco facile di pronta 
bevuta dal sapore armonico.. 
 

Fano 
 
Il brodetto 
 
 

 

 
Piatto tipico della tradizione 
marinara fanese; realizzato con 
pesci poveri fonde i sapori del 
mare in un piatto unico celebrato 
nel mese di settembre con il 
Festival internazionale del 
Brodetto e delle zuppe di pesce. 
www.festivalbrodetto.it 
 
 

Urbino 
 
Casciotta  Dop 

 

 
La Casciotta è formaggio a pasta 
semicruda tipico della zona di 
Urbino; si dice fosse il formaggio 
preferito da Michelangelo e Papa 
Clemente VIII.  
Prodotto con l’80% di latte ovino 
è prodotto  Dop. 
  
 
 

Save 
the 
taste 

http://www.festivalbrodetto.it


Provincia di Pesaro 
 
Formaggio di Fossa 

 

Il formaggio di fossa è un tipico 
formaggio invecchiato in apposite 
fosse scavate nel tufo; il 
formaggio riposa per mesi in 
sacchi di liuta aromatizzati a 
seconda delle produzioni con fiori 
o foglie e appoggiato su un letto 
di paglia. E’ un formaggio 
stagionato, dal sapore intenso, 
prodotto su base di formaggio 
pecorino. 
 

Apecchio 
 

Birra Artigianale 
 

 
 

 
 
 
Apecchio è città della Birra; la 
cittadina dell’entroterra 
marchigiano, vanta un discreta 
produzione di birra di ottima 
qualità di produzione artigianale. 
 
 

 
 
Carpegna 
 
Prosciutto Dop 
 
 

 

 
Il Carpegna è un  prosciutto crudo 
dal sapore intenso, che prende il 
nome dalla località di Carpegna 
sull’Appennino tra Marche e 
Romagna. Il Carpegna è insignito 
del riconoscimento DOP.  

Acqualagna  
 
Sant’Angelo in Vado 
 
Il Tartufo. 
 

 
Ottobre 
Novembre 

 

 
 
Il tartufo, ( Tuber melanosporum) 
è un fungo ipogeo che cresce tra 
ottobre e marzo, ottimo per 
arricchire primi piatti.  
Acqualagna è considerata una 
delle capitali italiane del tartufo; 
In autunno il tartufo viene 
celebrato in diverse località della 
provincia: Sant’Angelo in Vado, 
Pergola sono cittadine dedite al 
tartufo 
 

Cartoceto 
 
Olio Dop. 
 

 

 
L’olio extravergine di Oliva Dop E’ 
il fiore all’occhiello di Cartoceto; il 
piccolo borgo circondato da 
colline e uliveti produce un’olio 
pregiato grazie al suo microclima. 
In mostra nel mese di novembre 
in 2 week end di festa. 
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